
別紙１

JR石橋駅からタクシーで15分、栃木ICから20分

１ページに収まる範囲であれば写真、文章等を自由に記載いただけます。

取得規格 FSSC22000

主な拠点・主要取引先 ごはんにかけるごぼうと昆布

（顔写真）

社長からのメッセージ　

この度はフロンティア企業に認定いただきありがとうございます。漬物メー
カーのイメージは伝統を守るというイメージが強いと思いますが、当社は伝統
を守りつつ、時代に沿った新商品を開発し続けていきたいと思っています。

本社・工場：壬生町

事業内容

根菜野菜を中心とした加工食
品の製造・販売（漬物・惣菜）

会社概要
わが社の《ごはんにかけるごぼうと昆布》にはこんな特徴があります！

代表者名

代表取締役社長
菅野嘉弘

その他にもこんなものを造っています！ 素材本来の風味を生かした漬物商品

資本金 2000万円

（製品等写真）

現在、食の多様化により「若者の漬物離れ」が起きています。
その中で幅広い年齢層に性別問わず好まれる商品がこの
「ごはんにかけるごぼうと昆布」です。
ごぼうを塩蔵してから使用することで、生のごぼうを使用するより
も歯切れの良いシャキシャキとした食感を出しています。
また、通常青果で使用されるごぼうよりも細いサイズの原料を使
用することで、皮の部分が多く入り、ごぼうの風味をより強く感じ
られる商品となっています。

年商 20億円

従業員数 94名

設立 昭和33年7月

菅野嘉弘

認証年度：令和7(2025)年度

食料品 （ロゴ） 株式会社
かぶしきがいしゃ

すが野
の

（社屋や工場の写真）

（郵便番号）321－0214 お問い合わせ先

（住所）栃木県下都賀郡壬生町大字壬生甲3127TEL:　0282－82－0074 FAX:0282－82－9540

（会社ホームページのURL）https://www.sugano-foods.co.jp/Email:info@sugano-foods.co.jp

ここがセールスポイント 「食」の新たな可能性を探ることで、日本の食文化に貢献。

当社は、本当にお客様が求めているものを提供していきたいという思いのもと、漬物をメインに「食生活」全てを見通した商品展開を
進めています。美味しさ、健康、利便性を追求しながらよりお客様に喜んでいただける商品を提供していくことで、日本の食文化に
貢献していける企業を目指しています。


